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สุขลักษณะเบื้องต้นของการจําหน่าย
สินค้าในที่หรือทางสาธารณะ (ต่อ) 

สุขลักษณะเบื้องต้นของผูส้ัมผัสอาหาร 
ทีจ่ําหน่ายสินค้าในที่หรือทางสาธารณะ 

 1. ผู้สัมผัสอาหารต้องมีสุขภาพร่างกาย
แ ข็ งแ ร ง  ไม่ เป็ น โรค ติ ด ต่ อ ห รื อ ไม่ เป็ น พ าห ะ               
นําโรคติดต่อ หรือไม่เป็นโรคที่สังคมรังเกียจ ได้แก่ 
อหิวาตกโรค ไข้รากสาดน้อย บิด ไข้สุกใส หัด คางทูม 
วัณโรคในระยะอันตราย โรคเรื้อนในระยะติดต่อหรือ
ในระยะที่ปรากฏอาการเป็นที่รังเกียจแก่สังคม ไวรัส
ตับอักเสบชนิดเอ ไข้หวัดใหญ่รวมถึงไข้หวัดใหญ่ที่
ติ ด ต่ อ ม า จ าก สั ต ว์  โ ร ค ผิ ว ห นั ง ที่ น่ า รั ง เกี ย จ              
หากเจ็บป่วยต้องหยุดปฏิบัติงานและรักษาตัวให้         
หายก่อนจึงกลับมาปฏิบัติงานต่อไป 

2. ผู้สัมผัสอาหารต้องแต่งกายสะอาดและ
เป็นแบบที่สามารถป้องกันการปนเปื้อนสู่อาหารได้ 
และสวมผ้ากันเปื้อนที่สะอาด สวมรองเท้าหุ้มส้น         
มีสิ่งปกปิดเส้นผมมิให้ตกลงปนเปื้อนในอาหาร  

3. ผู้สัมผัสอาหารต้องล้างมือและปฏิบัติตนใน
การเตรียม ปรุง ประกอบ จําหน่ายและเสิร์ฟอาหาร         
ให้ถูกสุขลักษณะ รักษาความสะอาดมือและเล็บ           
ถ้ามีบาดแผลหรือถูกลวกหรือระคายเคืองผิวหนัง
บริเวณมือหรือนิ้วมือต้องทําแผลให้เรียบร้อย  
  4. ห้ามผู้ สัมผัสอาหารสูบบุหรี่  ขบ เคี้ ยว 
รับประทานอาหารในขณะเตรียม  ทํ า  ประกอบ         
ปรุงหรือจําหน่ายอาหารหรือไม่ไอจามรดบนอาหาร 
และไม่กระทําการใด ๆ ที่จะทําให้เกิดการปนเปื้อนต่อ
อาหารหรือก่อให้เกิดโรคได้ เป็นต้น 

5. น้ำดื่มและเครื่องดื่มที่นํามาจําหน่ายต้องมี
คุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร        
โดยบรรจุในภาชนะที่สะอาด มีการปกปิด และป้องกัน
การปนเปื้อน วางสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 เซนติเมตร        
น้ำดื่มหรือเครื่องดื่มในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทต้องวาง
สูงจากพื้นอย่างน้อย 15 เซนติเมตร และต้องทําความ
สะอาดพื้นผิวภายนอกของภาชนะบรรจุให้สะอาดก่อน
นํามาจําหน่าย 

6 . น้ ำ แ ข็ งสํ าห รั บ บ ริ โภ ค ต้ อ งส ะอ าด              
มีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร           
มีการเก็บในภาชนะที่สะอาด สภาพดี มีฝาปิด วางสูง
จากพื้นอย่างน้อย 15 เซนติเมตร ปากขอบภาชนะสูง
จากพื้นอย่างน้อย 60 เซนติเมตร และไม่วางในบริเวณ
ที่อาจก่อให้เกิดการปนเปื้อน รวมทั้งต้องไม่นําอาหาร
หรือสิ่งของอย่างอื่นไปแช่รวมกับน้ำแข็งสําหรับบริโภค 

7. ใช้อุปกรณ์ที่สะอาด มีด้าม สําหรับคีบหรือ
ตักน้ำแข็งสําหรับบริโภคโดยเฉพาะ  
  8. ภาชนะบรรจุอาหาร เครื่องปรุงรส วัตถุเจือ
ปนอาหาร เครื่องดื่ม และอุปกรณ์เครื่องใช้ต่าง ๆ ต้อง
สะอาดและทําจากวัสดุที่ปลอดภัย เหมาะสมกับอาหาร
แต่ละประเภท มีสภาพดี ไม่ชํารุดและมีการป้องกันการ
ปนเปื้อนที่เหมาะสม  
  9. จัดเก็บภาชนะ อุปกรณ์  เครื่องใช้ไว้ใน
ภาชนะที่สะอาด สูงจากพื้นอย่างน้อย 60 เซนติเมตร 
หรือมีการป้องกันการปนเปื้อนที่เหมาะสม เป็นต้น 



 
 
 
 
 
 

 
 

 “สินค้า” หมายความว่า อาหารและสิ่งของอ่ืนที่
มิใช่อาหาร 

 “อาหาร” หมายความว่า อาหารประเภทปรุง
สําเร็จและอาหารที่ต้องนําไปทําประกอบ หรือปรุงเพ่ือ
บริโภคในภายหลัง 

 “ผู้ จํ าหน่ ายสินค้ า”  หมายความว่ า  ผู้ ได้ รับ
ใบอนุญาตจําหน่ายสินค้าในที่หรือทางสาธารณะ 

 “ผู้สัมผัสอาหาร” หมายความว่า บุคคลที่เกี่ยวข้อง
กับอาหารตั้งแต่กระบวนการเตรียมปรุง ประกอบ จําหน่าย
และเสิร์ฟอาหาร รวมถึงการล้างและเก็บภาชนะอุปกรณ์  
ได้แก่ ผู้เตรียม ผู้ปรุง ผู้ประกอบ ผู้เสิร์ฟ 

 “ที่หรือทางสาธารณะ” หมายความว่า สถานที่
หรือทางซึ่งมิใช่เป็นของเอกชนและประชาชนสามารถใช้
ประโยชน์หรือใช้สัญจรได้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ที ่ รายการ 
ค่าธรรมเนียม 

(บาท/ปี) 
1. ค่าธรรมเนียมในการออกใบอนุญาต

จําหน่ายโดยลักษณะวิธีการจัดวาง 
สินค้าในท่ีหนึ่งที่ใดโดยปกต ิ

500 

2. ค่าธรรมเนียมในการออกใบอนุญาต
จําหน่ายโดยลักษณะการเร่ขาย 

50 

การขออนุญาต 

 ผู้ใดประสงค์จะจําหน่ายสินค้าในที่หรือทาง
สาธารณะจะต้องยื่นคําขอรับใบอนุญาตตามแบบที่
กําหนดไว้ท้ายข้อบัญญัตินี้ พร้อมกับเอกสารและ
หลักฐาน ดังต่อไปนี้ 
  1 . สํ า เน าบั ตรประจํ าตั วประชาชน /
ข้าราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ 

2 . สํ า เน าท ะ เบี ยน บ้ าน ของผู้ ข อ รั บ
ใบอนุญาต 

3. ใบรับรองแพทย์ของผู้รับใบอนุญาต 
และผู้ช่วยจําหน่าย (กรณีจําหน่ายอาหารและ/หรือ
เครื่องดื่ม) 

4. รูปถ่ายหน้าตรงครึ่งตัว ไม่สวมหมวก     
ไม่ ส วมแว่น ตาดํ า  ขน าด  1x1  นิ้ ว  ของผู้ รั บ
ใบอนุญาต และผู้ช่วยจําหน่าย คนละ 3 รูป เพ่ือติด
ไว้ในทะเบียน 1 รูป ในใบอนุญาต 1 รูป และบัตร
สุขลักษณะประจําตัวอีก 1 รูป 

5. สํ า เน าใบอนุญ าตตามกฎหมายที่
เกี่ยวข้อง 
 6. ยื่นคำขอใบอนุญาตประกอบกิจการฯ  
ณ  อ ง ค์ ก า ร บ ริ ห า ร ส่ ว น ต ำ บ ล โค ก ค อ น           
อำเภอท่าบ่อ  จังหวัดหนองคาย 
 

อัตราค่าธรรมเนียม 

ผู้ประกอบการจําหน่ายสินค้าในที่หรือทาง
สาธารณะ ต้องปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ของ

ข้อบัญญตัอิงค์การบริหารส่วนตําบลโคกคอน 
เรื่อง การจําหน่ายสินค้าในที่หรือทางสาธารณะ 

พ.ศ. 2559 
 

ข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนตําบลโคกคอน 
เร่ือง การจําหน่ายสินค้าในที่หรือทางสาธารณะ 

พ.ศ. 2559 

สุขลักษณะเบือ้งต้นของการจําหน่าย
สินค้าในที่หรือทางสาธารณะ 

1. อาหารสดที่นํามาจําหน่าย หรือนํามา
ประกอบ ปรุงอาหารเพื่อจําหน่ายต้องเป็นอาหารสดที่มี
คุณภาพดี สะอาด ปลอดภัยต่อผู้บริโภค รวมทั้งมีการ
เก็บรักษาในอุณหภูมิที่เหมาะสม และเก็บเป็นสัดส่วน 
มีการปกปิด ไม่วางบนพื้นหรือบริเวณที่อาจทําให้
อาหารปนเปื้อนได้ 
  2. อาหารแห้งที่นํามาจําหน่าย หรือนํามา
ประกอบ ปรุงอาหารเพื่อจําหน่ายต้องสะอาด ปลอดภัย 
ไม่มีการปนเปื้อนและมีการเก็บอย่างเหมาะสม  
  3 . อ าห าร ใน ภ าช น ะ บ รรจุ ที่ ปิ ด ส นิ ท 
เครื่องปรุงรส และวัตถุเจือปนอาหารต้องปลอดภัย ได้
มาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร  
 4. อาหารประเภทปรุงสําเร็จต้องเก็บใน
ภาชนะที่สะอาด ปลอดภัย และมีการป้องกันการ
ปนเปื้อน วางสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 เซนติเมตร 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
   
 
 

 
 
 

 
 
 

 


